Bierlogkaart

	Naam bier:
	Brouwdatum:
	Hoeveelheid (l):
	Brouwers:

1

2

3


Ingrediënten

	
	Soort
	Hoev (g)
	
	

	Mout
	1

2

3

4

5
	
	Totaal mout (g)
	

	Ongemout
	1

2

3
	
	Totaal ongemout (g)
	Totaal mout en ongemout (g)

	
	
	
	
	

	Hop
	1

2

3

4
	
	Alfa-zuren (mg)
	Tot alfazuren (mg)

	
	
	
	
	

	Overige ingrediënten
	1

2

3

4

5
	
	
	

	Gist
	
	
	
	


Maischen

	
	
	
	
	
	maischwater

	
	
	
	
	
	hoeveelheid
	

	
	tijd
	tijd
	temp
	pH
	temperatuur
	

	eiwitrust
	0
	
	
	
	decoctie

	
	10
	
	
	
	temp
	pH

	maltoserust
	20
	
	
	
	
	

	
	30
	
	
	
	
	

	
	40
	
	
	
	
	

	dextrinerust
	50
	
	
	
	
	

	
	60
	
	
	
	
	

	
	70
	
	
	
	
	

	
	80
	
	
	
	
	

	eindrust
	90
	
	
	
	
	

	
	100
	
	
	
	
	

	
	110
	
	
	
	
	

	stop
	120
	
	
	
	

	
	130
	
	
	
	


Koken wort

	Totale hoeveelheid wort:
	

	s.m. vóór  koken:
	

	
	tijd
	

	Eerste hopgift:
	
	

	Aromahop:
	
	

	Overige toevoegingen:
	
	

	
	
	

	Totale kooktijd:
	
	

	Hoeveelheid na koken:
	

	s.m. na koken:
	


Koelen en filtreren

	Hoeveelheid gefiltreerde wort:
	

	s.m. gefiltreerde wort:
	


Fermentatie

	Datum:
	
	
	
	

	s.m.:
	
	
	
	


Bottelen

	Botteldatum:
	

	Aantal liters:
	

	Toegevoegde suiker/l:
	

	Aantal flesjes (30 cl):
	


Beoordeling

	Datum:
	Smaak, geur, kleur, helderheid, schuim, bijzonderheden

	
	

	
	

	Etikettering:


	

	Aantal flesjes verkocht:
	

	Paraaf docent:


	


